
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今年の年末商品お届けは、１２月３１日(火) となります。 

１月１週は、通常の商品お届けとは異なります。 

組合員の皆様にはご不便とご迷惑をおかけしますが、ご理

解とご協力をよろしくお願い致します。 

保存版 
INFORMATION 週刊版ニュース №692 (12月2週号) 

お電話・ＦＡＸでご注文される場合は･･･ 以下の時間をもって終了となります。ご注文受付時間にご注意ください。 

注文書回収日翌日の 午前１１：３０ で終了となります。 

※共同購入注文専用ダイヤル⇒ ０１２０-７６８０８２ 

電話受注センターは、12月29日（日）～1月５日（日）までお休みとなります。 

この期間（１月１日、２日は除く）は、該当の共同購入センターへ連絡をお願いし

ます。電話受付時間は９：00～18：00となります。 

18時以降は留守電となりますので、ご了承ください。 

※ご不明な点は各センターまで、お気軽にお問い合わせください。 

土 金 木 水 火 月 

 

日 

１２月２週 

１２月４週 

 １月２週 
 

１２月３週 

１２月３週 
 

 １月２週 
 

お届けする 

注文用紙 
回収する 

注文用紙 
 週 

注文書 

お届けなし 
 

共同購入のお休み：1/1～1/2 

 

16 

通常配達（１２月２週 配達） 

通常配達（１２月３週 配達） 

通常配達（１２月４週 配達） 

 

12月30日（月）-冷凍おせち、かに等は宅配便でのお届け 
12月31日（火）-冷蔵おせちの配達（配達担当者お届け） 

 

 

30 

１２月４週と 

１月１週 
 (２週分配布) 

１月１週 
注文書 

回収なし 

 １月３週 

１月１週配達 
1月1週は、通常と
異なる曜日・時間と
なります。 
 
※改めて配達曜日、
配達時間は、お知ら
せいたします。 

 

１月４週  １月３週 
 

１月２週 
通常配達（１月２週 配達） 

 

１２月４週と 

１月１週 
 (２週分回収) 

共同購入各センターへのお問い合わせ等は下記へ 

休 休 

休 

23 

 

休 

休 

休 

休 休 

6 

 

9 

   
 

 

休 
 

休 

7 8 9 10 

1 

11 

31 1 2 3 4 

5 

24 25 26 27 28 

29 

17 

22 

18 19 20 21 

11 12 13 14 

15 

 

10 8 

 
 

１月１週配達 

 

共同購入部から組合員の皆さまへ 

 

12月～１月 
2019年      2020年 

年末年始 商品お届けスケジュール 

月コース  火コース  水コースと            木コース  金コース 

           冷蔵おせち等 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

１６０ｇ×５食 

そば粉３割使用。そば粉の風味が生きたゆでそ
ばです。つゆは付いていません。 ○賞１4日 

カステラの表面に謹賀新年の文字と干支の絵柄をデザインした、お正月にふさわ
しいカステラです。お年賀に最適です。サイズ：約１４㎝×１２㎝×５㎝。 

○賞２０日 

 

包装済み 

 

ロシア産の紅鮭を使用した柔らかな口当たりの飯寿しです。もち米と醸造酢で
自然発酵させることで素材の旨みを引き出しました。 ○賞９０日 

１４０ｇ 

１束 
 

「みちのく育ち」牛バラ肉とモモ肉を、厚さ約３～４ｍｍのカルビ焼肉用に 
カットしました。 ○賞９０日 

 

ご案内は「７ページ・５３ページ」 

ご案内は「２０ページ」 

ご案内は「１３ページ」 

ご案内は 
「２ページ」 

●セット内容（計６本） 

・オリエンタル百合(白)・かすみ草・小菊類(黄) 

・千両各１本、若松2本 

 

本
体 

ご案内は「表紙・２２ページ」 

ご案内は 
「３２ページ」 

本
体 

１本 

本
体 

１５０ｇ（２～４枚） 

本
体 

本
体 

国産丹波黒大豆の大粒を黒砂糖でコクの 
ある味わいに仕上げました。 ○賞６０日 

３５０ｇ（バラ１４０ｇ・モモ２１０ｇ） 

本
体 


